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Codice Prodotto
TOMEBFAIO500012

TUBETTI DI FARRO INTEGRALE cCodice EAN
DA AGRICOLTURA BIOLOGICA 8050450160122

Cod. op. n. H22Q

DESCRIZIONE COMMERCIALE  Specialita alimentare a base di farina integrale di farro da agricoltura

TRADE NAME Speciality food based on spelt flour whole from organic farming.
HANDELSNAME Spezielle Lebensmittel aus Vollkorn Dinkelmehl Biologischem Anbau.
INGREDIENTI 100 % Farina integrale di farro* italiano, acqua.
INGREDIENTS 100% Italian spelt flour whole *, water.

ZUTATEN 100% Italienisch Vollkorn Dinkelmehl *, Wasser.

INDICAZIONI ALLERGENI Puo contenere tracce di uova.
FRUIT USED It may contains traces af eggs
FRUCHT GENUTZTE Kann spuren enthalten von eier

CARATTERISTICHE DEL PRODExYddatto ottenuto da farina integrale di farro biologica certificata. Lavoraz
SPECIFICHE TECNICHE DI PRGBR®&Matura al bronzo, asciugatura lenta (24/48°h) ed a bassa temper:

PRODUCT PECULIARITIES AND Product obtained from orgamdspékdquoddutleith bronze dr
PROCESS TECHNOLOGY slow-drying (24/48° h) and low temperature (48° C max).

LEISTUNGSMERKMALE UND Pasta aus biologischem Vollkorn Dinkelmehl. HandwerkBcbezergdmktgene
TECHNISCHE DATEN PRODUKan@d&m trocknet (24/48° h) und niedriger Temperatur (48° C max).

MODALITA DI CONSERVAZIONE Conservare in luogo fresco ed asciutto.
STORAGE CONDITIONS Store in a cool, dry place.
AUFBEWAHRUNG Store in trocken lagern.

PESO NETTO/NET WEIGHT/NETTOGEWICHT 500g
CONFEZIONE/PACKAGING/PACKUNG Flow pack
UNITA’ SCATOLA/ PIECES BOX / STUCK PRO KARTON 12

VALORI NUTRIZIONALI PERNLODRITIONAL FACTS FOR 100g / NAHRWERTE PRO 100g

ENERGIA / ENERGY / BRENNWERT KJ 1462 / KCAL 345
GRASSI / FATS | FETT 0,489

di cui saturi / of which saturates/ Von Gesattigt 0,89

CARBOIDRATARBOHYDRATES / KOHLENHYDRATE 69,809

di cui zuccheri / of which sugars / Von Zucker 4,299

FIBRA ALIMENTARE / DIETARY FIBER / BALLASTSTOFFE 8,00g

PROTEINE / PROTEINS / EIWEISS 11,409

SALE /SALT/ SALZ <0,01g
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